
7月2日（水）～8月1日（金） 桃コースパート１

8月2日（土）～9月1日（月） 桃コースパート２

10月頃 栗とキノコース

このたび私たちは、日本橋に新たな店舗カウンタービストロ「Lʼappétit（ラペティ）」をオープンすることとなりました。

フレンチのエッセンスはもちろん、日本の食材や技法を大切に…。

どこか懐かしく、気軽に楽しめる洋食の魅力を取り入れた新しいスタイルのビストロです。

私たちの「食」への「貪欲さ」を料理に込めて、

もっと身近に、もっと自由に、美味しさと向き合える場所を目指していきます。

今後とも変わらぬご支援のほど、どうぞよろしくお願い申し上げます。

L'appétit

ラペ　季節のご案内

金額：１７，６００円（税込み・別途サービス料１０％）

アミューズ

鮎フォンダン　・　ビシソワーズ

フライ

燻製　・　茄子

塩焼き

パイ

２０２５年６月１２日（木）　～　６月３０日（月）ランチ・ディナー

韃靼そば茶

※仕入れ状況によりメニューは変更の場合もございます。

～　鮎コース　2025　～  
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